SPECIFICATION PRODUIT FINI

Créé le: 05-10-1999
Révisé le : 05-05-2014

SPF.CHP.036 CHOUPURBEURRE Indice de révision : 13
Page:1/1
DEFINITION DU PRODUIT :
Produit rond et gonflé en pate a chou.
CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES :
Coque seche, croustillante, bon go(t d'oeuf et de beurre, couleur blonde.
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :
Poids net unitaire 104¢g
Diamétre 76 £4 mm
Hauteur 51,5+3,5mm
Humidité (au conditionnement) 85+1%
LISTE D'INGREDIENTS :
CEufs - Farine de blé - Beurre patissier (29%) - Poudres a lever (blé) : diphosphates, carbonates de sodium — Sel
CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES (Valeur indicative pour 100 g) :
Pour 100g
) - 2264 kJ
Valeur énergétique
544 kcal
Matieres grasses 39 g
dont acides gras saturés 22 g
Glucides 32 g
dont sucres <05 g
Fibres alimentaires 18 g
Protéines 16 g
Sel 117 g
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES :
Flore totale / g <100
E.coli/g <10
Levures et moisissures / g <100
DLUO: 12 mois a température ambiante.
CONDITIONNEMENT :
Produits conditionnés en vrac dans une poche perforée en PEHD
Marquage de la DLUO sur le carton (jour / mois / année / quantieme / heure)
Nombre d'articles / carton 120 Dimensions extérieures du carton (mm) 395 x 295 x 345
Nombre de cartons / palette 24 Poids net carton 1,248 kg
Couches x cartons 3x8 Poids brut carton 1,701 kg
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