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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES: 

 
Produit : DELIPASTE  PISTACHE  FINE / F  -  seaux  4,300 kg   
Code interne : f.9225522.5856455.0640178-1   Poids net : 4,3 kg 
            

INGREDIENTS : 
 AMANDES  
 sucre 
 dextrose 
 NOIX DE CAJOU 
 PISTACHES (7%) 
 huile de tournesol 
 amidon de mais 
 arômes 
 emulsifiant lécithine de SOJA 
 colorants E 100 - E 141 
  
  
 ON PEUT TROUVER DES TRACES DE LAIT, OEUF, ARACHIDE ET AUTRES FRUITS A COQUILLE. 
  
  

 
 Conseils d’utilisation:  pour glace, employer 60-100 grammes par litre d'appareil 
 
 SANS GLUTEN 
 

Allergènes: cf ingrédients énumérés ci-dessus. En cas de présence d'allergènes, ceux ci sont indiqués en 
lettres MAJUSCULES. 
 

CARACTERISTIQUES CHIMIQUES ET PHYSIQUES: 
 

Matière sèche (indice réfractométrique), degrés Bx :  - 

 

Humidité, % : <2 

 

Acidité (comme acide citrique monohydrate), %: - 

 

Valeur Energétique, kJ/100g:    2344 ( 562 kcal/100g) 

 

Graisses, % :  33 

 

d’acides gras saturés: , %:   3,6   

 

Carbohydrates, %: 53 

 

dont sucres, %:  46 

 

Protéines , %:  11 

 

Sel, %:   <0,01 

 

Degrés d’alcool, % :  - 

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES: 

Standard Plate Count (CFU): 5000/g max 

Levures et moisissures (CFU):  <10/g 

Coliformes (CFU):  <10/g 

Salmonelles (CFU):  abs/25g 

CONSERVATION: 

D.L.U.O. :   60 mois  
 
Conservation: température ambiante 
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OGM  (organismes génétiquement modifies) 

reg. CE 1829 / 2003 e CE 1830 / 2003 

FABBRI 1905 S.p.A. certifie que, concernant  les matières premières utilisées dans ses productions et considérées à risque en 

ce qui concerne les contaminations OGM, ses propres fournisseurs ont donné des garanties documentées et certifiées 

concernant la provenance et la traçabilité des lots, ce afin d’assurer le respect total des dispositions reprises objet. 

Sur la base de ces garanties et de ses propres vérifications régulières, Fabbri 1905 S.p.A est en mesure de déclarer qu’elle 

n’utilise pas dans ses productions, de matières contenant, consistant en, ou dérivées de O.G.M. 

  
Si toutefois des modifications devaient intervenir par rapport à cette déclaration, nous en donnerons l’information à nos Clients. 
 
 

Révision n° 1 
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Marco Sangiorgi 

Fabbri 1905 S.p.A. – Laboratoire Chimique 

 

    


