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DESCRIPTION DU PRODUIT - PRODUCT DESCRIPTION

Procédé de
fabrication

Purée obtenue a partir de fruits récoltés d maturité et triés. Les fruits sont
broyés, tamisés afin de séparer la pulpe des akenes et des feuilles, puis
pasteurisés

Composition

90% de fraise (origine France, Belgique, Espagne, Pologne, Maroc, Etafs-
Unis, Portugal, Grande-Bretagne, Pays-Bas, Serbie, Bulgarie, Egypte, Turquie),
10% de sucre (origine France)

Origine Fabrication francaise
CRITERES ORGANOLEPTIQUES - ORGANOLEPTIC CRITERIA
Aspect Purée homogene
Couleur Rouge
Odeur Caractéristique de la fraise
Godut Caractéristique de la fraise

CRITERES PHYSICO-CHIMIQUES - PHYSICO-CHEMICAL CRITERIA

Tolérances -
Indice réfractométrique (°Brix) 155-19.5
oH 3.0-4,0

Corps étrangers endogenes

Aucun > 0.8mm

Corps étrangers exogenes Absence
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VALEURS NUTRITIONNELLES - NUTRITIONNAL VALUES *

Composants - Composition nutritionnelle - Valeurs nutritionnelles &
(9/100 g) étiqueter -
i _ (9/100 g)
Apport energefique - 277 kJ / 65 keal 277 kJ ] 65 keal
Matieres grasses - 0.234 <0.5
Dont acides gras saturés - 0.041 0
Glucides - 13.614 14
Dont sucres - 13.545 _ 14
Fibres alimentaires - 1.683
Protéines - 0.675 0.7
Sel - 0.006 <0.01
Vitamine C - C 0.060 %/////////////////////////////////////////////////////////////
Acides organiques — 0.945 %////////////////////////////////////////////////////////////%

*Selon table de composition nutritionnelle CIQUAL 2013. - From CIQUAL 2013

CRITERES MICROBIOLOGIQUES - MICROBIOLOGICAL CRITERIA *

Poches stables microbiologiquement d température ambiante (pas de développement de germe).

*Respect de la réglementation applicable en vigueur.

CONDITIONNEMENT - PACKAGING

Poche Tkg -
Matiere - Poids net -
Poche aseptique aluminisée 3 couches — asepftic
uv 1 kg
pouch 3 layers
Colis - Parcel Carton - Cardboard box 6 kg
Palette - Pallet Type Europe — Bois - Europe model - Wood 648 kg

Paleftisation -

Nombre d'UV/colis - Number of UV/parcel 6
Nombre de colis/couche - Number of parcel/layer 18
Nombre de couches/palette - Number of layer/pallet 6
Nombre de colis/palette - Number of parcel/pallet 108
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ETIQUETAGE - LABELLING

=  Nom du produit
» Composition
=  Origine

=  Poids net

= D.LUO.
» N°de tracabilité
=  Conditions de conservation

» |dentification de la société

STOCKAGE et CONSERVATION - STORAGE

Température de conservation

<15°C

DLUO

6 mois

DLC apres ouverture

21 jours au froid positif (+4°C)

AUTRES CARACTERISTIQUES - OTHER CARACTRERISCTICS

OGM Exempt
Additifs Exempt
lonisation Aucune

Contaminants

Selon la réglementation européenne applicable en vigueur




