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POIRES 3/1. 
 

 

 Désignation : Demi-poires au sirop léger 

 Variété : Poires William 

 Origine : Italie.- N°Lot : code embossage inscrit sur le couvercle. 

 Ingrédients : poires (54%), eau (36.9%), sucre (7%), sirop de glucose fructose (2%), 

agent acidifiant : acide citrique (0.1%).  

 Qualités organoleptiques : Goût et odeur normaux et caractéristiques. Couleur blanc-

jaune. Texture normale (poires ni trop mûres, ni trop fermes). 

 

 

 

 Valeur énergétique : 60 kCal (253 kJ)  

 Lipides : 0,1g (0g d’AG saturés) 

 Protéines : 0,3g  

 Glucides : 14,5g (dont 13,2g de sucres) 

 Fibres : 1 g 

 Sel : 0g  

 

 

 Brix   >14° 

 pH : 3,6 - 3,9 

 Pesticides : en accord avec les limites légales 

 Métaux : en accord avec les limites légales 

 

 

 

 Produit bactériologiquement stable : caractéristique de l’échantillon 

 Tests de stabilité : Incubation 14 jours à 37°C   et  à 55°C pendant 7 jours 

 

  

 

 Type : Boîte métal 3/1 

 Poids Net : 2650 g  Poids Net Egoutté : 1435 g 

 Contenance:  2650m L 

 Regroupement : 6 boîtes par cartons- couches 5 x 10 -50 colis par palette 

 Dimensions du colis : L : 48cm- l :33 cm- H : 16cm 

 Gencod : 3191220005481   N°Emballeur : 13215H 

 DLUO : 3 ans après la date de fabrication, à température ambiante. 
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