Fiche technique :

COMPLET - moules papier
MOULES MINI-CAKES

Société COMPLET S.a.R.L.
Rue Nationale - Puits Simon Il

BP 277
57605 FORBACH CEDEX
Tél :0387876338 Télécopie : 03 87 88 41 79
|Code article | | 926 | _ Autres codes: | |
DESCRIPTION DU PRODUIT QUALITE SENSORIELLE
Type du carton Aspect, couleur /
conditionnement
Taille du 20 plagues x 25
conditionnement Godt. odeur /
‘Conservation ‘ ‘/ ‘
‘Stockage ‘ ‘Dans un endroit sec
CARACTERISTIQUES PHYSICO - CHIMIQUES CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Support d'analyse ||/ || Salmonelles / 25 g R
Lipid /
‘ P E_BS ‘ ‘ ‘ Staphylocoques a ‘/
‘Protélnes ‘ ‘/ ‘ coagulase positive/ 1g
Glucides L | Colif. thermotolérants /1g | |/
Sels miné /
Sels minéraux | ‘ ‘ Coliformes totaux / 1g \ \/
Humidité U
- / Bactéries Sulfito- ‘/
‘Dlvers ‘ réductrices (ASR) a 37C/1g
Valeur / ‘Flore totale / 1g ‘ ‘/
nutritionnelle ‘Levures /1g ‘ ‘/
Remarque |/
Remarque ‘Moisissures/ 1g ‘ \/

Les valeurs nutritionnelles ne sont qu'indicatives.

Ingrédients /

Date |  09/09/2011 \ Version | B |
MODE D'EMPLOI - CARACTERISTIQUES:

M ni - moul es :

largeur : 4 cm
| ongueur : 8 cm
hauteur : 4 cm

Plaques de 4 x 5 mini-moules : 40 cmx 60 cm

Nos techniciens sont & votre service pour toute iofmation complémentaire.
Ces informations sont valables a ce jou13/03/2012et peuvent étre sujettes a modifications.



